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WELKOM BI]J
RESTAURANT ’S MOLENAARSBRUG.

De chef is voor u aan de slag gegaan en heeft met
zijn keukenbrigade een nieuw specialiteitenmenu voor u samengesteld.
Onderstaand treft u ons 5-gangen specialiteitenmenu.
Het menu is slechts € 39,00 per persoon.
Dit menu is inclusief amuse, brood met roomboter en olijfolie voorafgaand
aan het diner en frites met mayonaise bij het hoofdgerecht.

Vergorn~

KALFSMUIS | GELE KNOLSELDERI]J & TIJM-HONING MAYONAISE
Kalfsmuis | gele knolselderij | Parmezaans kaaskoekje [tijm-honing mayonaise
(selderij | mosterd | eieren)

of

GLEGRILDE TONIJN | ZOETZURE BLUE SKIN RADI]JS & YUZU GEL
Gegrilde tonijn | zoetzure blue skin radijs | komkommer spaghetti | yuzu gel
(vis)

of

DUN GESNEDEN GELE BIETEN | BASILICUMDRESSING & OLIJFOLIE
Dun gesneden gele bieten | basilicumdressing | sesamzaad | olijfolie | ricotta
(sesam | eieren | mosterd | lactose)

Wg/ 7

KOKOS-CITROENGRASSOEP | GEROOKTE KIP & RODE PEPER
Kokos-citroengrassoep | gerookte Kip | rode peper | krokante uit jes
(gluten)

Wg/ /

COQUILLE | BLOEMKOOLCREME & LANGOUSTINE SAUS
Coquille | bloemkoolcréme | courgette blokjes | bosui | langoustine saus
(schaaldieren | schelpdieren | lactose)

of

ORZ0 | EDAMAME & GELE CURRYSAUS
Orzo | edamame | zongedroogde tomaten | bieslook | gele currysaus
(lactose)

reflprt]

GEBAKKEN SKREI | GROENE ASPERGE & MISO-DILLESAUS
Gebakken skrei | groene asperge | gele venkel | zeekraal | miso-dillesaus
(vis | lactose)

of

RUNDER ENTRECOTE | PASTINAAK & ROZE PEPER JUS
Runder entrecote | pastinaak | romanesco | bospeen | roze peperjus
(lactose)

of

KNOLSELDERIJ STEAK | PEULEN & ROMIGE TRUFFELSAUS
Knolselderij steak | peulen | geroosterde wortel | rettich | romige truffelsaus
(selderij | lactose)

Vgt~

CHEESECAKE | BASTOGNE KOEK & FRAMBOZENSORBET

Cheesecake | Bastognekoek | frambozensorbet | citroen spongecake | pure chocolademousse

(gluten | lactose | eieren)
of

KAASPLANK | JAM & VIJGENTAART (+ € 7,50)
6 soorten kaas | noten-rozijnen-vijgenbrood | jam | vijgentaart
(Lactose, gluten, noten)

Wenst u bij de gerechten bijpassende wijnen?
Het is mogelijk een 3 of 4- glazen wijnarrangement te bestellen:

3-glazenwijnarrangement € 23,-
4-glazenwijnarrangement € 30,-




